                                                                                                                                                                                    დანართი 
სურსათის მიკრობიოლოგიური მაჩვენებელები

ნაწილი 1. სურსათის უვნებლობის მაჩვენებლები

	№
	სურსათის სახეობა
	მიკროორგანიზმი/მათი
ტოქსინები და

მეტაბოლიტები
	ნიმუშის

აღების

გეგმა (1)
	დასაშვები ზღვარი(2)
	ანალიზის

რეფერენტული 

მეთოდი (3)
	ეტაპი, რომელზედაც

ხდება მაჩვენებლის

განსაზღვრა

	
	
	
	n
	c
	m- მინიმალური

მნიშვნელობა
	M – მაქსიმალური
მნიშვნელობა
	
	

	1.1
	ჩვილ ბავშვთა კვებისათვის განკუთვნილი

 მზა სურსათი და განსაკუთრებული

 სამედიცინო დანიშნულების სურსათი (4)


	Listeria monocytogenes
	10
	0
	 არ აღმოჩნდა 25 გ-ში
	EN/ISO

 11290-1
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი,

ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.2
	მზა სურსათი, რომელშიც 

შესაძლებელია Listeria monocytogenes-ის

ზრდა-განვითარება, გარდა ჩვილ ბავშვთა 
კვებისათვის განკუთვნილი მზა

სურსათისა და განსაკუთრებული

სამედიცინო დანიშნულების სურსათისა

	Listeria monocytogenes
	5
	0
	100 კწე/გ (5)
	EN/ISO

 11290-2 (6)
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, 

ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	
	
	
	5
	0
	არ აღმოჩნდა 25 გ-ში (7)
	EN/ISO
 11290-1
	ეტაპზე, ვიდრე სურსათი

 ექვემდებარება იმ

 ბიზნესოპერატორის მიერ

 უშუალო კონტროლს, 

რომელიც

მას აწარმოებს 

	1.3
	მზა სურსათი, რომელშიც  არ

 ხდება  Listeria monocytogenes-ის 

ზრდა-განვითარება, გარდა ჩვილ ბავშვთა
კვებისათვის განკუთვნილი მზა

სურსათისა და განსაკუთრებული

სამედიცინო დანიშნულების
 სურსათის (4) (8)


	Listeria monocytogenes
	5
	0
	100 კწე/გ 
	EN/ISO

 11290-2 (6)
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, 

ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.4
	გატარებული ხორცი და ხორცის 
ნახევარფაბრიკატები, 

უმად

გამოყენებისათვის
	Salmonella
	5
	0
	არ აღმოჩნდა 25 გ-ში
	EN/ISO 6579-1
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი,  ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.5
	ფრინველის ხორცი გატარებული და 

ფრინველის ხორცის ნახევარფაბრიკატი, 

 რომელიც გამოიყენება თერმული (თბური)
 დამუშავების შემდეგ 


	Salmonella
	5
	0
	არ აღმოჩნდა 25 გ-ში
	EN/ISO  6579-1
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.6
	სხვა სახეობის  ხორცი გატარებული და სხვა

სახეობის ხორცის ნახევარფაბრიკატი, 

გარდა ფრინველის ხორცისა, რომელიც

გამოიყენება თერმული (თბური)
 დამუშავების შემდეგ 
	Salmonella
	5
	0
	არ აღმოჩნდა 10 გ-ში
	EN/ISO
 6579-1
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, 

ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.7
	მექანიკურად განცალკევებული ხორცი

(MSM) (9)
	Salmonella
	5
	0
	არ აღმოჩნდა 10 გ-ში
	EN/ISO
 6579-1
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.8
	ხორცის პროდუქტები, უმი სახით

გამოყენებისათვის, 

გარდა იმ პროდუქტისა,
რომელშიც  Salmonella-თან

დაკავშირებული რისკი 

აღმოფხვრილია

წარმოების პროცესის ან 

სურსათის  შემადგენლობის

გამო
	Salmonella
	5
	0
	არ აღმოჩნდა 25 გ-ში
	EN/ISO
 6579-1
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.9
	ფრინველის ხორცის პროდუქტი,

რომელიც გამოიყენება თერმული 
(თბური)
დამუშავების შემდეგ
	Salmonella
	5
	0
	არ აღმოჩნდა 25 გ-ში
	EN/ISO
 6579-1
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.10
	ჟელატინი და კოლაგენი
	Salmonella
	5
	0
	არ აღმოჩნდა 25 გ-ში
	EN/ISO
 6579-1
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.11
	ყველი, კარაქი, ნაღები, 

რომელიც წარმოებულია

ნედლი რძისაგან, ან ისეთი

რძისგან, რომელსაც თერმული (თბური)
დამუშავება ჩაუტარდა 

პასტერიზაციაზე ნაკლებ

ტემპერატურაზე (10)
	Salmonella
	5
	0
	არ აღმოჩნდა 25 გ-ში
	EN/ISO
 6579-1
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.12
	რძის ფხვნილი (მშრალი

რძე),  შრატის ფხვნილი (მშრალი შრატი)
	Salmonella
	5
	0
	არ აღმოჩნდა 25 გ-ში
	EN/ISO
 6579-1
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.13
	ნაყინი (11) ,

გარდა იმ პროდუქტისა,

რომელშიც  Salmonella-თან დაკავშირებული

რისკი აღმოფხვრილია წარმოების პროცესის

 ან სურსათის  შემადგენლობის გამო
	Salmonella
	5
	0
	არ აღმოჩნდა 25 გ-ში
	EN/ISO
 6579-1
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.14
	კვერცხის პროდუქტები,

გარდა იმ პროდუქტისა,

რომელშიც  Salmonella-თან დაკავშირებული

რისკი აღმოფხვრილია წარმოების პროცესის

ან სურსათის  შემადგენლობის გამო
	Salmonella
	5
	0
	არ აღმოჩნდა 25 გ-ში
	EN/ISO
 6579-1
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.15
	უმი კვერცხის შემცველი მზა სურსათი, 

გარდა იმ პროდუქტისა,

რომელშიც  Salmonella-თან დაკავშირებული

რისკი აღმოფხვრილია წარმოების პროცესის

ან სურსათის  შემადგენლობის გამო
	Salmonella
	5
	0
	არ აღმოჩნდა 25 გ-ში 

 ან მლ-ში
	EN/ISO
 6579-1
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.16
	დამზადებული
კიბოსნაირები და მოლუსკები


	Salmonella
	5
	0
	არ აღმოჩნდა 25 გ-ში
	EN/ISO
 6579-1
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.17
	ცოცხალი ორსაგდულიანი

მოლუსკი, ცოცხალი

კანეკლიანი, ცოცხალი ტუნიკატი

ცოცხალი მუცელფეხიანები
	Salmonella
	5
	0
	არ აღმოჩნდა 25 გ-ში
	EN/ISO
 6579-1
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.18
	გაღივებული თესლი (მზა სურსათი) (20)
	Salmonella
	5
	0
	არ აღმოჩნდა 25 გ-ში
	EN/ISO
 6579-1
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.19
	წინასწარ დაჭრილი ხილი და

ბოსტნეული (მზა სურსათი)
	Salmonella
	5
	0
	არ აღმოჩნდა 25 გ-ში
	EN/ISO
 6579-1
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.20
	ხილისა და ბოსტნეულის

არაპასტერიზებული (21) წვენი

(მზა სურსათი)
	Salmonella
	5
	0
	არ აღმოჩნდა 25 გ-ში
	EN/ISO
 6579-1
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.21
	ყველი, მშრალი რძე (რძის ფხვნილი),

მშრალი შრატი (შრატის ფხვნილი), 

როგორც ეს მოცემულია 

კოაგულაზადადებით სტაფილოკოკებთან

დაკავშირებით ამ დანართის 2.2. ნაწილში
	Staphylococcus-ის
ენტეროტოქსინი
	5
	0
	არ აღმოჩნდა 25 გ-ში
	EN/ISO
  19020
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.22
	მშრალი ფორმულა ჩვილი 

ბავშვისათვის და განსაკუთრებული 

სამედიცინო დანიშნულების მშრალი 

სურსათი, 

განკუთვნილი  6 თვემდე

ასაკის ჩვილ ბავშვთა

კვებისათვის
	Salmonella
	30
	0
	არ აღმოჩნდა 25 გ-ში
	EN/ISO
 6579-1
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.23
	მშრალი  დამატებითი 
ფორმულა ჩვილი ბავშვებისათვის 


	Salmonella
	30
	0
	არ აღმოჩნდა 25 გ-ში
	EN/ISO
 6579-1
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.24
	მშრალი ფორმულა ჩვილი 

ბავშვისათვის და განსაკუთრებული 

სამედიცინო დანიშნულების მშრალი 

სურსათი, 

განკუთვნილი  6 თვემდე

ასაკის ჩვილ ბავშვთა

კვებისათვის (12)
	Cronobacter spp.


	30
	0
	არ აღმოჩნდა 10 გ-ში
	EN/ISO
  22964
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.25
	ცოცხალი ორსაგდულიანი 
მოლუსკი, ცოცხალი

კანეკლიანი, ცოცხალი ტუნიკატი 
და  მუცელფეხიანი მოლუსკი
	E.coli (13)
	5(14)
	1
	230 მარ/100 გ 

ხორცში ან

მანტიის სითხეში

(ერთეულ

მოცულობაში

მიკრობთა

ალბათური  რიცხვის

დათვლის მეთოდი -

მარ-მეთოდი)
	700  მარ/100 გ

ხორცში ან

მანტიის სითხეში

(ერთეულ

მოცულობაში

მიკრობთა

ალბათური

რიცხვის დათვლის

მეთოდი -

მარ-მეთოდი)
	EN/ISO
 16649-3
	ბაზარზე

განთავსებული

სურსათი,

ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.26
	თევზის პროდუქტი, მიღებული

ჰისტიდინის მაღალი 

შემცველობის მქონე 

თევზისგან (15)
	ჰისტამინი
	9(16)
	2
	100 მგ/კგ
	200 მგ/კგ
	EN/ISO
 19343
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.27
	თევზის პროდუქტი, გარდა 1.27ა 
პუნქტით განსაზღვრული სურსათის 
სახეობისა, რომელიც დაექვემდებარა დამუშავებას – 

ფერმენტაციას მარილწყალში და  

წარმოებულია ჰისტიდინის მაღალი

შემცველობის მქონე თევზისგან (15) 
	ჰისტამინი
	9(16)
	2
	200 მგ/კგ
	400 მგ/კგ
	EN/ISO
 19343
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.27.ა
	თევზის სოუსი, რომელიც 
წარმოებულია თევზის

პროდუქტების ფერმენტაციით
	ჰისტამინი
	 1
	0
	400 მგ/კგ
	EN/ISO
 19343
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.28
	ფრინველის  ხორცი ახალი (17)
	Salmonella 

typhimurium (18) 

Salmonella enteritidis
	5
	0
	არ აღმოჩნდა 25 გ-ში
	EN/ISO 
6579-1
(აღმოჩენისა

თვის)

White-

Kauffmann

-le-ს
მინორული

სქემა

(სეროტიპირე-

ბისათვის)


	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	1.29
	ღივი, (მორჩი) (20)
	E. coli  O157, O26, O111,
 O103, O145 და
 O104:H4-ის

მიერ წარმოქმნილი

შიგა-ტოქსინი (STEC –

 Shiga toxin-producing

 Escherichia coli)
	5
	0
	არ აღმოჩნდა  25 გ-ში
	CEN/ISO TS
 13136 (19 )
	ბაზარზე განთავსებული

სურსათი, ვარგისიანობის

ვადის გასვლამდე

	(1) n = პარტიდან გამოკვლევისათვის აღებული ნიმუშების საერთო  რაოდენობა. c = პარტიიდან აღებული ნიმუშების ის მაქსიმალური  რაოდენობა,

 რომლებშიც მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლის მნიშვნელობა   m-ზე მეტია, ან m და   M  მნიშვნელობებს შორისაა.

(2)   1.1-1.25, 1.27ა და 1.28 პუნქტებისთვის m=M.

(3)  გამოყენებული უნდა იქნეს  სტანდარტის უახლესი  გამოცემა.

(4)   ამ მაჩვენებლის  რეგულარული განსაზღვრა ჩვეულებრივ არ არის სავალდებულო შემდეგი მზა სურსათისთვის:

    – სურსათი, რომელიც დაექვემდებარა თბურ დამუშავების ან სხვა ისეთი სახის გადამუშავებას, რომელიც ეფექტურად უზრუნველყოფს

Listeria  monocytogenes-ით დაბინურების თავიდან აცილებას და  ასეთი დამუშავების შემდეგ გამორიცხულია მისი განმეორებითი  კონტამინაცია (მაგ. სურსათი, რომელმაც 

თერმული (თბური) დამუშავება გაიარა შეფუთვის  შემდეგ);

   – ახალი, დაუჭრელი, გადაუმუშავებელი ხილი და ბოსტნეული;
   –  პური, ორცხობილა და სხვა მსგავსი სურსათი;

   –  ბოთლში დაფასოებული ან შეფუთული წყალი, უალკოჰოლო სასმელები, ლუდი, სიდრი, ღვინო, სპირტიანი სასმელები და მსგავსი   პროდუქტები;

   –  შაქარი, თაფლი და საკონდიტრო ნაწარმი, მათ შორის კაკაოსა და ყავის პროდუქტები;

   – ცოცხალი ორსაგდულიანი მოლუსკი;

   – სუფრის (სასურსათო) მარილი

              (5)   ეს მაჩვენებლი გამოიყენება იმ შემთხვევაში, თუ ბიზნესოპერატორი სააგენტოს წარუდგენს საკმარის მტკიცებულებას, რომ  სურსათის 

ვარგისიანობის ვადის გასვლამდე  ამ მაჩვენებლის მნიშვნელობა  არ აღემატება  100 კწე/გ. ამასთანავე, ბიზნეოპერატორს შეუძლია  დააწესოს წარმოების 

პროცესისათვის ამ მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლის შუალედური ზღვრები, რომელიც საკმარისად მცირე უნდა იყოს იმისათვის, რათა გარანტირებული იქნეს, რომ 

სურსათის ვარგისიანობის ვადის გასვლამდე მისი მნიშვნელობა  არ იქნება 100 კწე/გ-ზე მეტი.    

              (6)  სათესი მასალის (ინოკულატის)  1 მლ ითესება 140 მმ დიამეტრის მქონე ერთ პეტრის ჯამზე ან 90 მმ დიამეტრის მქონე სამ პეტრის ჯამზე.

              (7)  ამ მაჩვენებელის განსაზღვრა ხდება  იმ  ეტაპზე, ვიდრე სურსათი  ექვემდებარება იმ  ბიზნესოპერატორის მიერ  უშუალო კონტროლს, 

რომელიც მას აწარმოებს და იგი  სააგენტოს ვერ  წარუდგენს საკმარის მტკიცებულებას, რომ  სურსათის ვარგისიანობის ვადის გასვლამდე,  ამ მაჩვენებლის

 მნიშვნელობა  არ იქნება  100 კწე/გ-ზე მეტი.

              (8) სურსათი, რომლის pH ≤ 4,4  ან  aw ≤ 0,92, სურსათი, რომლის pH ≤ 5,0  ან  aw ≤ 0,94, რომელთა ვარგისიანობის ვადა 5 დღეზე ნაკლებია, 

ავტომატურად უნდა  მიეკუთვნოს ამ კატეგორიის სურსათს. სხვა სურსათიც, მეცნიერულად დასაბუთების შემთხვევაში, მიკუთვნებული  უნდა  იქნეს ამ კატეგორიას.  

        (9) ეს მაჩვენებელი  გამოყენებული უნდა იქნეს საქართველოს კანონმდებლობით განსაზღვრული „მექანიკურად დამუშავებული  ხორცისათვის“.
              (10)  გარდა იმ სურსათისა,  რომელთა მიმართ ბიზნეოპერატორმა შეუძლია  სააგენტოს წარუდგენოს  საკმარისი მტკიცებულება, რომ პროდუქტის

 დამწიფების პერიოდისა  და aw- ის გამო, Salmonella-თი დაბინძურების  რისკი არ არსებობს.

              (11) ნაყინის მხოლოდ ის სახეობა, რომელიც შეიცავს რძის კომპონენტს.
              (12) უნდა ჩატარდეს პარალელურად Enterobacteriaceae-სა და  Cronobacter spp. გამოკვლევა, თუ მოცემულ წარმოებში არ იქნა  დადგენილი ამ 

მიკროორგანიზმებს შორის  ურთიერთკავშირი. თუ წარმოებაში აღებულ სურსათის  ნიმუშში გამოვლინდა Enterobacteriaceae,  პარტია გამოკვლეული უნდა იქნეს 

Cronobacter spp. შემცველობაზეც. ბიზნეოპერატორი პასუხისმგებელია სააგენტოს დაუსაბუთოს, არსებობს თუ არა  საწარმოში ამ ორ  მიკროორგანიზმს შორის
 კორელაცია.

(13) ამ შემთხვევაში  E.coli გამოიყენება, როგორც ფეკალური დაბინძურების ინდიკატორი.

                (14) გაერთიანებული  ნიმუში  მოიცავს  EN/ISO 6887-3-ით  განსაზღვრულ ცალკეულ ცხოველთა მინიმალურ რაოდენობას.
(15) თევზის სახეობები შემდეგი ოჯახებიდან :  Scumbridae (სკუმბრიასებრთა),  Clupeidae (ქაშაყისებრთა), Engraulidae (ანჩოუსებრთა, ქაფშიასებრთა), 

Coryfenidae (ქორჭილასებრთა), Pomatomidae (ლუფარისებრთა), Scomberesosidae (საირასებრთა).

(16) შესაძლებელია აღებულ იქნესცალკეული ნიმუში საცალო ვაჭრობის დონეზე. თუ გამოკვლევით მიღებული მაჩვენებლის მნიშვნელობა არ აღემატება 
M-ს, ამ  შემთხვევაში არ უნდა იქნეს გამოყენებული საქართველოს კანონმდებლობით განსაზღვრული სურსათის/ცხოველის  საკვების უვნებლობის მოთხოვნა, 

რომლის თანახმადაც, თუ „სურსათი მავნებელია და წარმოადგენს იმავე კატეგორიის სურსათის პარტიის, სერიის ან ტვირთის  ნაწილს, მთლიანად ეს პარტია, სერია და

 ტვირთი მიჩნეული უნდა იქნეს მავნედ, თუ არ არსებობს იმის დასაბუთება, რომ ამ სერიის, პარტიისა და ტვირთის დანარჩენი ნაწილი  უვნებელია“.

                 (17)  ეს მაჩვენებელი განსაზღვრული უნდა იქნეს შინაური ქათმის (Gallus gallus), კვერცხისმდებელი ქათმის, ბროილერის,  ინდაურის სანაშენე და გასასუქებელი

 გუნდის ახალ ხორცში. 

                 (18) მოიცავს მხოლოდ მონოფაზური Salmonella typhimurium- ის გამოკვლევას, ანტიგენური ფორმულით –  1,4, [5],12 : i, 
                 (19) გათვალისწინებული უნდა იქნეს ევროკავშირის რეფერენტული ლაბორატორიის ადაპტირებული მეთოდი E.coli-ს ვეროტოქსინისა (VTEС – verotoxin-producing 

E. coli) და  E.coli  0104: H4-ის მიერ წარმოქმნილი  შიგა-ტოქსინის (STEC – Shiga toxin-producing E. coli )  აღმოჩენისათვის. 
                 (20)  გარდა ღივებისა და მორჩებისა, რომელიც ეფექტურად იქნა დამუშავებული Salmonella spp. ზრდა-განვითარების  და  E.coli  0104: H4-ის 

შიგა-ტოქსინის  (STEC – Shiga toxin-producing E. coli ) წარმოქმნის აღკვეთისათვის.

                (21)  ტერმინი „არაპასტერიზებული“ ნიშნავს, რომ წვენი არ დაექვემდებარა პასტერიზაციას, მიღებულია დროისა და ტემპერატურის  კომბინაციით, 

ან შესაბამისად    სხვა  პროცესებით, რომლებიც ვალიდურია, რათა მიღწეული იქნესპასტერიზაციის ეკვივალენტური ისეთივე

ბაქტერიციდული ეფექტი, როგორც სალმონელაზე.



გამოკვლევის შედეგების  ინტერპრეტაცია (ახსნა)
    ·  დასაშვები ზღვარი ეხება თითოეულ გამოკვლეულ ნიმუშს;

    ·  ჩვილ ბავშვთა კვებისათვის განკუთვნილი მზა სურსათისა და განსაკუთრებული  სამედიცინო დანიშნულების სურსათისათვის Listeria monocytogenes-ის გამოკვლევასთან  დაკავშირებით  მიღებული შედეგი არის:

     –   დამაკმაყოფილებელი, თუ გამოკვლევით მიღებული ყველა შედეგით დადგენილი იქნება ამ ბაქტერიის არარსებობა;

     –   არადამაკმაყოფილებელი, თუ გამოკვლევის შედეგით ბაქტერია აღმოჩნდება თუნდაც ნებისმიერ ერთ ნიმუშში

    · მზა სურსათისათვის, რომელშიც შესაძლებელია Listeria monocytogenes-ი  ზრდა-განვითარება, გარდა ჩვილ ბავშვთა კვებისათვის განკუთვნილი მზა სურსათისა და განსაკუთრებული სამედიცინო დანიშნულების სურსათისა, ვიდრე სურსათი  ექვემდებარება იმ ბიზნეს-ოპერატორის მიერ უშუალო კონტროლს, რომელიც მას აწარმოებს და იგი  სააგენტოს ვერ  წარუდგენს საკმარის მტკიცებულებას, რომ  სურსათის ვარგისიანობის ვადის გასვლამდე, ამ მაჩვენებლის  მნიშვნელობა  არ იქნება  100 კწე/გ-ზე მეტი, Listeria monocytogenes-ის გამოკვლევასთან დაკავშირებით  მიღებული  შედეგი არის:

       – დამაკმაყოფილებელი, თუ გამოკვლევით მიღებული ყველა შედეგით დადგენილი იქნება ამ ბაქტერიის არარსებობა;

        – არადამაკმაყოფილებელი, თუ გამოკვლევის შედეგით ბაქტერია აღმოჩნდება  თუნდაც ნებისმიერ ერთ ნიმუშში;

       · სხვა სახეობის მზა სურსათისათვის Listeria monocytogenes-ის გამოკვლევასთან  დაკავშირებით  მიღებული შედეგი არის:

        – დამაკმაყოფილებელი, თუ გამოკვლევით მიღებული მაჩვენებლის ყველა მნიშვნელობა დასაშვებ ზღვარზე ნაკლებია ან ტოლია;

        – არადამაკმაყოფილებელი, თუ  გამოკვლევით მიღებული ნებისმიერი ერთი მაჩვენებლის  მნიშვნელობა მაინც აღემატება დასაშვებ ზღვარს;

ცოცხალი ორსაგდულიანი მოლუსკებისათვის, ცოცხალი კანეკლიანებისათვის, ცოცხალი ტუნიკატებისა და მუცელფეხიანი მოლუსკებისათვის E.coli-ის გამოკვლევასთან დაკავშირებით მიღებული შედეგი არის:

          –  დამაკმაყოფილებელი, თუ გამოკვლევით მიღებული ხუთივე მნიშვნელობა ნაკლებია ან ტოლია 230  მარ/100 გ  ხორცში ან მანტიის სითხეში (ერთეულ მოცულობაში მიკრობთა  ალბათური რიცხვის დათვლის  მეთოდი –  მარ-მეთოდი)  ან თუ ხუთიდან ერთი ნიმუში მაინც აღემატება  230 მარ/100 გ ხორცში ან მანტიის სითხეში (ერთეულ მოცულობაში მიკრობთა  ალბათური რიცხვის დათვლის  მეთოდი      –  მარ-მეთოდი,  მაგრამ ტოლია ან ნაკლებია 700 მარ/100 გ  ხორცში ან მანტიის სითხეში (ერთეულ მოცულობაში მიკრობთა  ალბათური რიცხვის დათვლის  მეთოდი–  მარ-მეთოდი);

            –    არადამაკმაყოფილებელი, თუ გამოკვლევით მიღებული ხუთი მნიშვნელობიდან ერთი მაინც  აღემატება   700 მარ/100 გ  ხორცში ან მანტიის სითხეში (ერთეულ მოცულობაში მიკრობთა  ალბათური რიცხვის დათვლის  მეთოდი –  მარ-მეთოდი)  ან თუ ხუთიდან ორი ნიმუში მაინც აღემატება  230 მარ/ 100 გ ხორცში ან მანტიის სითხეში (ერთეულ მოცულობაში მიკრობთა  ალბათური რიცხვის დათვლის  მეთოდი –  მარ-მეთოდი);

         • სხვადასხვა სახეობის  სურსათისათვის Salmonella-ს კვლევასთან დაკავშირებით  მიღებული  შედეგი არის:

        –  დამაკმაყოფილებელი, თუ გამოკვლევით მიღებული ყველა შედეგით დადგენილი იქნება ამ ბაქტერიის არარსებობა;

        – არადამაკმაყოფილებელი, თუ გამოკვლევით მიღებული შედეგით ბაქტერია აღმოჩნდება  თუნდაც ნებისმიერ ერთ ნიმუშში;

        • რძის პროდუქტებში სტაფილოკოკური ენტეროტოქსინის გამოკვლევასთან დაკავშირებით  მიღებული  შედეგი არის:

        –  დამაკმაყოფილებელი, თუ ენტეროტოქსინი არ აღმოჩნდება  არცერთ ნიმუშში;

        –  არადამაკმაყოფილებელი, თუ ენტეროტოქსინი  აღმოჩნდება  თუნდაც ნებისმიერ ერთ ნიმუშში;

          • მშრალ ფორმულაში ჩვილი ბავშვისათვის და განსაკუთრებული სამედიცინო დანიშნულების მშრალ სურსათში, განკუთვნილი 6 თვემდე ასაკის ჩვილ ბავშვთა კვებისათვის Cronobacter spp.-ის გამოკვლევასთან   დაკავშირებით  მიღებული  შედეგი არის:

        –  დამაკმაყოფილებელი, თუ გამოკვლევით მიღებული ყველა შედეგით დადგენილი იქნება ამ ბაქტერიის არარსებობა;

        – არადამაკმაყოფილებელი, თუ გამოკვლევის შედეგით ბაქტერია აღმოჩნდება  თუნდაც ნებისმიერ ერთ ნიმუშში;

        • ჰისტიდინის მაღალი შემცველობის მქონე თევზის სხვადასხვა სახეობიდან მიღებულ თევზის პროდუქტებში ჰისტამინის გამოკვლევასთან დაკავშირებით  მიღებული  შედეგი, გარდა თევზის სოუსისა, რომელიც წარმოებულია  თევზის პროდუქტების ფერმენტაციით, არის:

      –  დამაკმაყოფილებელი, თუ სრულდება შემდეგი პირობები:

        ა) გამოკვლევით მიღებული საშუალო მნიშვნელობა ნაკლებია ან ტოლია m  მნიშვნელობის  (≤ m);

        ბ) c რაოდენობის ნიმუშებში ჰისტამინის  შემცველობა m და M მნიშვნელობების საზღვრებშია;

         გ) გამოკვლევით  მიღებული არცერთი  მნიშვნელობა არ აღემატება M  მნიშვნელობას;

       –  არადამაკმაყოფილებელი, თუ:

        გ.ა) გამოკვლევით მიღებული  საშუალო მნიშვნელობა აღემატება  m-ს (> m), ან

       გ.ბ) c-ზე მეტი რაოდენობის ნიმუშებში ჰისტამინის შემცველობა m  და M მნიშვნელობების საზღვრებშია, ან        

        გ. გ) გამოკვლევით  მიღებული ერთი ან მეტი  მნიშვნელობა აღემატება M-ს (>M);

      • ჰისტამინის გამოკვლევასთან დაკავშირებით მიღებული  შედეგი, თევზის სოუსისათვის, რომელიც წარმოებულია  თევზის პროდუქტების ფერმენტაციით, არის:

       – დამაკმაყოფილებელი, თუ გამოკვლევით  მიღებული შედეგი დასაშვებ ზღვარზე ნაკლებია ან ტოლი;

       – არადამაკმაყოფილებელი, თუ გამოკვლევით  მიღებული შედეგი დასაშვებ ზღვარზე მეტია.
ნაწილი 2. წარმოების  პროცესის ჰიგიენური მაჩვენებლები

2.1.  ხორცი და ხორცის პროდუქტები
	№
	სურსათის სახეობა
	მიკროორგანიზმი
	ნიმუშის აღების გეგმა (1)
	დასაშვები ზღვარი (2)
	ანალიზის რეფერენტული

მეთოდი (3)
	ეტაპი, რომელზედაც ხდება მაჩვენებლის განსაზღვრა
	ქმედებები არადამაკმაყოფილებელი შედეგის მიღებისას

	
	
	
	n
	c
	m- მინიმალური მნიშვნელობა
	M- მაქსიმალური მნიშვნელობა
	
	
	

	2.1.1
	მსხვილფეხა საქონლის, ცხვრის, თხის და ცხენის ტანხორცი (4 )
	აერობული მიკროორგანიზმების კოლონიების რაოდენობა
	
	
	3,5 log

კწე/სმ2,
საშუალო დღიური მნიშვნელობა log
	5,0 log

კწე/სმ2,
საშუალო დღიური მნიშვნელობა log
	EN/ISO 4833-1
	ტანხორცი გატყავების შემდეგ, გაცივებამდე
	დაკვლის ჰიგიენური პირობების გაუმჯობესება და წარმოების პროცესის კონტროლის გადახედვა

	
	
	Enterobacteriaceae
	
	
	1,5 log

კწე/სმ2,
საშუალო დღიური მნიშვნელობა log
	2,5 log

კწე/სმ2,
საშუალო დღიური მნიშვნელობა log
	EN/ISO 
21528-2
	ტანხორცი გატყავების შემდეგ, გაცივებამდე
	დაკვლის ჰიგიენური პირობების გაუმჯობესება და წარმოების პროცესის კონტროლის გადახედვა

	2.1.2
	ღორის ტანხორცი(4 )
	აერობული მიკროორგანიზმების კოლონიების რაოდენობა
	
	
	4,0 log

კწე/სმ2,
საშუალო დღიური მნიშვნელობა log
	5,0 log

კწე/სმ2,
საშუალო დღიური მნიშვნელობა log
	EN/ISO 

 4833-1
	ტანხორცი გატყავების შემდეგ, გაცივებამდე
	დაკვლის ჰიგიენური პირობების გაუმჯობესება და წარმოების პროცესის კონტროლის გადახედვა

	
	
	Enterobacteriaceae
	
	
	2,0 log

კწე/სმ2,
საშუალო დღიური მნიშვნელობა log
	3,0 log

კწე/სმ2,
საშუალო დღიური მნიშვნელობა log
	EN/ISO 

21528-2
	ტანხორცი გატყავების შემდეგ, გაცივებამდე
	დაკვლის ჰიგიენური პირობების გაუმჯობესება და კონტროლის პროცესის გადახედვა

	2.1.3.
	მსხვილფეხა საქონლის, ცხვრის, თხის და ცხენის ტანხორცი
	Salmonella
	50 (5)
	2 (6)
	თითოეული ტანხორცის საკვლევ უბანზე არ აღმოჩნდა
	EN/ISO 6579-1
	ტანხორცი გატყავების შემდეგ, გაცივებამდე
	დაკვლის ჰიგიენური პირობების გაუმჯობესება, კონტროლის პროცესის და ცხოველის წარმოშობის (წარმომავლობის) გადახედვა

	2.1.4
	ღორის ტანხორცი
	Salmonella
	50 (5)
	3 (6)
	თითოეული ტანხორცის საკვლევ უბანზე არ აღმოჩნდა
	EN/ISO 6579-1
	ტანხორცი გატყავების შემდეგ, გაცივებამდე
	დაკვლის ჰიგიენური პირობების გაუმჯობესება, წარმოების პროცესის კონტროლის და ცხოველის წარმოშობის (წარმომავლობის) გადახედვა, წარმოშობის ფერმაში ბიოუსაფრთხოების ზომების გადახედვა

	2.1.5
	ფრინველის ტანხორცი (ბროილერი, ინდაური)
	Salmonella spp. (10)
	50 (5)
	5 (6)
	არ აღმოჩნდა კისრის კანიდან აღებულ 25 გ გაერთიანებულ ნიმუშში
	EN/ISO 6579-1

	ტანხორცის გაცივების შემდეგ
	დაკვლის ჰიგიენური პირობების გაუმჯობესება, წარმოების პროცესის კონტროლის და ცხოველის წარმოშობის (წარმომავლობის) გადახედვა, წარმოშობის ფერმაში ბიოუსაფრთხოების ზომების გადახედვა

	2.1.6
	გატარებული ხორცი
	აერობული მიკროორგანიზმების კოლონიების რაოდენობა (7)
	5
	2
	5 x 10 5
კწე/გ
	5 x 10 6
კწე/გ
	EN/ISO 4833-1
	წარმოების პროცესის დასრულებისას
	წარმოების პროცესის ჰიგიენის გაუმჯობესება, ასევე ნედლეულის შერჩევის ან/და წარმოშობის გაუმჯობესება/შეცვლა

	
	
	E. coli (8)
	5
	2
	50 კწე/გ
	500 კწე/გ
	ISO 16649-1 ან 2
	წარმოების პროცესის დასრულებისას
	წარმოების პროცესის ჰიგიენის გაუმჯობესება, ასევე ნედლეულის შერჩევის ან/და წარმოშობის გაუმჯობესება

	2.1.7
	მექანიკურად განცალკევებული ხორცი (9)
	აერობული მიკროორგანიზმე-ბის კოლონიების რაოდენობა
	5
	2
	5 x 10 5
კწე/გ
	5 x 10 6
კწე/გ
	EN/ISO 4833-1
	წარმოების პროცესის დასრულებისას
	წარმოების პროცესის ჰიგიენის გაუმჯობესება, ასევე ნედლეულის შერჩევის ან/და წარმოშობის გაუმჯობესება/შეცვლა

	
	
	E. coli (8)
	5
	2
	50 კწე/გ
	500 კწე/გ
	ISO 16649-1 ან 2
	წარმოების პროცესის დასრულებისას
	წარმოების პროცესის ჰიგიენის გაუმჯობესება, ასევე ნედლეულის შერჩევის ან/და წარმოშობის გაუმჯობესება/შეცვლა

	2.1.8
	ხორცის ნახევარფაბრიკატები
	E. coli (8)
	5
	2
	500 კწე/გ ან

სმ 2
	5000 კწე/გ ან

სმ 2
	ISO 16649-1 ან 2
	წარმოების პროცესის დასრულებისას
	წარმოების პროცესის ჰიგიენის გაუმჯობესება, ასევე ნედლეულის შერჩევის ან/და წარმოშობის გაუმჯობესება/შეცვლა

	2.1.9
	ბროილერის ტანხორცი
	Campylobacter spp.
	50 (5)
	c=20

2021 წლის

1 იანვრიდან

c=15

2022 წლის

1 იანვრიდან

c=10

2025 წლის

1 იანვრიდან
	1000 კწე/გ
	EN/ ISO 10272-2
	ტანხორცის გაცივების შემდეგ
	დაკვლის ჰიგიენური პირობების გაუმჯობესება, პროცესის კონტროლის, ცხოველის წარმოშობის (წარმომავლობის) და წარმოშობის ფერმაში ბიოუსაფრთხოების ზომების გადახედვა

	(1) n = პარტიიდან გამოკვლევისათვის აღებული ნიმუშების საერთო რაოდენობა. c = პარტიიდან აღებული ნიმუშების ის მაქსიმალური რაოდენობა, რომლებშიც მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლის მნიშვნელობა m-ზე მეტია, ან m და M მნიშვნელობებს შორისაა.

(2) 2. 1.3 -2.1.5 და 2.1.9 პუნქტებისთვის m=M;

(3) აუცილებელია სტანდარტის უახლესი გამოცემის გამოყენება;

(4) m და M დასაშვები ზღვრის მნიშვნელობა გამოყენებული უნდა იქნეს მხოლოდ დესტრუქციული მეთოდით აღებული ნიმუშებისათვის,

საშუალო დღიური log-ის გამოთვლა ხდება გამოკვლევის თითოეული შედეგის log-ის მიხედვით, და შემდგომში, ამ log-ების მნიშვნელობათა

საშუალო არითმეტიკულის გამოანგარიშებით.

(5) 50 ნიმუშის მიღება ხდება 10 თანმიმდევრულად აღებული ნიმუშიდან, ამ დადგენილებით განსაზღვრული სიხშირითა და წესით;

(6) ნიმუშების რაოდენობა, რომელშიც აღმოჩენილია Salmonella. იმ შემთხვევაში, თუ რომელიმე რეგიონში არის Salmonella-ს გავრცელების

დაბალი მაჩვენებელი, შესაძლებელია ნიმუშების რაოდენობა (c) შემცირებულ იქნეს.

(7) ეს მაჩვენებელი არ გამოიყენება გატარებული ხორცისათვის საცალო ვაჭრობის ეტაპზე, როდესაც პროდუქტის ვარგისიანობის ვადა არ აღემატება 24 საათს.

(8) E. coli გამოიყენება როგორც ფეკალური დაბინძურების მაჩვენებელი.

(9) ეს მაჩვენებელი გამოყენებული უნდა იქნეს მექანიკურად განცალკევებული ხორცისათვის, როგორც ეს მოცემულია საქართველოს კანონმდებლობით

(10) სადაც Salmonella spp. იქნება აღმოჩენილი, უნდა მოხდეს იზოლატის სეროტიპირება Salmonella typhimurium და Salmonella enteritidis-ზე

ამ დანართის „1.28“ პუნქტით განსაზღვრული მიკრობიოლოგიური უვნებლობის მაჩვენებლებთან შესაბამისობის დადგენის მიზნით.


გამოკვლევის შედეგების  ინტერპრეტაცია (ახსნა)

მიღებული დასაშვები ზღვარი ეხება თითოეულ გამოკვლეულ ნიმუშს, გარდა ტანხორცისა, რომელშიც დასაშვები ზღვარი ეხება გაერთიანებულ ნიმუშს.

გამოკვლევის შედეგები უჩვენებს, რომ პროცესის მიკრობიოლოგიური ხარისხი დამაკმაყოფილებელია.

მსხვილფეხა საქონლის, თხის, ცხვრის, ცხენისა და ღორის ტანხორცის Enterobacteriaceae-ის და აერობული მიკროორგანიზმების კოლონიების რაოდენობის გამოკვლევასთან დაკავშირებით მიღებული შედეგები არის:

– დამაკმაყოფილებელი, თუ საშუალო დღიური log-ის მაჩვენებელი ნაკლებია ან ტოლია m-ის (≤ m);

– დასაშვებია (მისაღებია), თუ საშუალო დღიური log-ის მაჩვენებელი m-სა და M-ს შორისაა;

– არადამაკმაყოფილებელია, თუ საშუალო დღიური log-ის მაჩვენებელი M-ზე მეტია (> M).

ტანხორცის Salmonella-ს გამოკვლევასთან დაკავშირებით მიღებული შედეგები არის:

– დამაკმაყოფილებელი, თუ Salmonella გამოვლენილია არაუმეტეს c რაოდენობის ნიმუშში;

– არადამაკმაყოფილებელი, Salmonella გამოვლენილია c-ზე მეტი რაოდენობის ნიმუშში;

             ნიმუშის აღების თითოეული ციკლის შემდეგ შეფასებულ იქნეს ბოლო 10 გამოკვლევის ციკლის შედეგები. ბოლო 10 გამოკვლევის ციკლში აღებული ნიმუშების საერთო რაოდენობა უნდა შეადგენდეს n-ს.

გატარებულ ხორცში, მექანიკურად განცალკევებულ ხორცსა და ხორცის ნახევარფაბრიკატებში E.coli-ისა და აერობული მიკროორგანიზმების კოლონიების რაოდენობის გამოკვლევასთან დაკავშირებით მიღებული შედეგები არის:

– დამაკმაყოფილებელი, თუ გამოკვლევით მიღებული მაჩვენებლის საშუალო მნიშვნელობა ნაკლებია ან ტოლია m მნიშვნელობის (≤ m);

– დასაშვებია (მისაღებია), თუ არაუმეტეს c რაოდენობის ნიმუშებისათვის მიღებული მაჩვენებლის მნიშვნელობა m-სა და M-ს შორისაა, ხოლო დანარჩენ ნიმუშებში მაჩვენებლის მნიშვნელობა ნაკლებია ან ტოლია m-ის (≤ m);

– არადამაკმაყოფილებელი, თუ გამოკვლევით მიღებული ერთი ან მეტი მაჩვენებლის მნიშვნელობა მეტია M-ზე ან c-ზე მეტი რაოდენობის ნიმუშებისათვის მიღებული მაჩვენებლის მნიშვნელობა m-სა და M-ს შორისაა.

ბროილერის ქათმის ტანხორცში Campylobacter spp.-ის გამოკვლევასთან დაკავშირებული შედეგები არის :

– დამაკმაყოფილებელი, თუ (n) ანუ პარტიიდან გამოკვლევისათვის აღებული ნიმუშების საერთო რაოდენობაში არაუმეტეს c რაოდენობის ნიმუშებში გამოკვლევით მიღებული მაჩვენებლის მნიშვნელობა აღემატება m-ს;

– არადამაკმაყოფილებელი, თუ (n) ანუ პარტიიდან გამოკვლევისათვის აღებული ნიმუშების საერთო რაოდენობაში c-ზე მეტი რაოდენობის ნიმუშებში გამოკვლევით მიღებული მაჩვენებლის მნიშვნელობა აღემატება m-ს.
2.2. რძე და  რძის  პროდუქტები

	№
	სურსათის

სახეობა
	მიკროოგანიზმი
	ნიმუშის

აღების

გეგმა (1)
	დასაშვები ზღვარი (2)
	ანალიზის

რეფერენტული

მეთოდი(3)
	ეტაპი, რომელზედაც

ხდება მაჩვენებლის

განსაზღვრა


	ქმედებები

არადამაკმაყოფილებელი

შედეგების

მიღებისას



	
	
	
	n
	c
	m- მინიმალური მნიშვნელობა
	M – მაქსიმალური მნიშვნელობა
	
	
	

	2.2.1
	პასტერიზებული

რძე და სხვა

პასტერიზებული 

თხევადი რძის

პროდუქტი (4 )
	Enterobacteriaceae
	5
	0
	           10კწე/გ
	EN/ISO 

21528-2
	წარმოების

პროცესის

დასრულებისას
	თერმული (თბური)
დამუშავების

ეფექტურობის

 შემოწმება

განეორებითი

კონტამინაციის

პროფილაქტიკა, 

ასევე

ნედლეულის

ხარისხის

შემოწმება

	2.2.2
	ყველი, რომელიც

დაექვემდებარა 

თბურ დამუშავებას 

და დამზადებულია 

რძის ან რძის

შრატისაგან
	E.coli (5)
	5
	2
	100

კწე/გ

	1000

კწე/გ

	ISO

16649 -1

ან 2 
	წარმოების

პროცესში, 

როდესაც

მოსალოდნელია

 რომ E.coli 

რაოდენობა

მაქსიმალურია

 (5)
	წარმოების

პროცესის 

ჰიგიენის

გაუმჯობესება,

ასევე  ნედლეულის

შერჩევის 

გაუმჯობესება

	2.2.3
	ნედლი

რძისგან

დამზადებული

ყველი
	კოაგულაზა-დადებითი

სტაფილოკოკი
	5
	2
	10 4 კწე/გ
	10 5 კწე/გ
	EN/ISO

6888-2
	წარმოების

პროცესში, 

როდესაც

მოსალოდნელია

 რომ სტაფილოკოკის

რაოდენობა

მაქსიმალურია

 
	წარმოების პროცესის

ჰიგიენის

გაუმჯობესება,

ასევე  ნედლეულის

შერჩევის 

პროცესის

გაუმჯობესება.

თუ

აღმოჩნდება, რომ

კწე რაოდენობა

>105 -ზე მეტია,

ყველის პარტია

გამოკვლეული

უნდა  იქნეს

სტაფილოკოკურ

ენტეროტოქსინზე



	2.2.4
	ყველი,

დამზადებული 

თბურად 

დამუშავებული

რძისაგან, რომლის

თერმული (თბური)
 დამუშავების

ტემპერატურა

პასტერიზაციის

ტემპერატურაზე

დაბალია (7),  და

მომწიფებული

ყველი, რომელიც

დამზადებულია 

პასტერიზებული ან

პასტერიზაციაზე

მაღალ

ტემპერატურაზე

თბურად

დამუშავებული

რძისაგან ან

რძის შრატისაგან (7)
	კოაგულაზა-დადებითი

სტაფილოკოკი
	5
	2
	100

კწე/გ

	1000

კწე/გ

	EN/ISO

6888-1 და

2
	
	

	2.2.5
	მოუმწიფებელი

ყველი (ახალი

ყველი)

დამზადებული 

პასტერიზებული

რძისაგან, ან რძის 

შრატისაგან, ან 

პასტერიზაციაზე

მაღალ 

ტემპერატურაზე

თბურად

დამუშავებული

რძისაგან (7)
	კოაგულაზა-დადებითი

სტაფილოკოკი
	5


	2


	10  კწე/გ


	100 კწე/გ


	EN/ISO

6888-1 და

2
	წარმოების

პროცესის

დასრულებისას
	წარმოების პროცესის

ჰიგიენის

გაუმჯობესება,

თუ

აღმოჩნდება, რომ

კწე რაოდენობა

>105 -ზე მეტია,

ყველის პარტია

გამოკვლეული

უნდა  იქნეს

სტაფილოკოკურ

ენტეროტოქსინზე

	2.2.6
	კარაქი და ნაღები

დამზადებული

ნედლი

რძისაგან, ან 

თბურად 

დამუშავებული

რძისაგან, რომლის

თერმული (თბური)
 დამუშავების

ტემპერატურა

პასტერიზაციის

ტემპერატურაზე

დაბალია
	E. coli (5)
	5
	2
	10კწე/გ 
	100 კწე/გ 
	ISO 16649-1

ან 2


	წარმოების

პროცესის

დასრულებისას
	წარმოების პროცესის

ჰიგიენის

გაუმჯობესება,

ასევე

 ნედლეულის

შერჩევის 

გაუმჯობესება



	2.2.7
	მშრალი რძე

(რძის ფხვნილი) და

ფხვნილი შრატის

(მშრალი შრატი) (4)
	Enterobacteriaceae
	5
	0
	          10 კწე/გ
	EN/ISO

21528-2
	წარმოების

პროცესის

დასრულებისას
	თერმული (თბური)
დამუშავების

ეფექტურობის

 შემოწმება

და განმეორებითი

კონტამინაციის

პროფილაქტიკა

	
	
	კოაგულაზა-დადებითი

სტაფილოკოკი
	5
	2
	10 კწე/გ
	100 კწე/გ
	EN/ISO

6888-1 და

2
	წარმოების

პროცესის

დასრულებისას
	წარმოების პროცესის

ჰიგიენის

გაუმჯობესება,

თუ

აღმოჩნდება, რომ

კწე რაოდენობა

>105 -ზე მეტია,

ყველის პარტია

გამოკვლეული

უნდა  იქნეს

სტაფილოკოკურ

ენტეროტოქსინზე



	2.2.8
	ნაყინი (8) და  

გაყინული რძიანი 

დესერტები
	Enterobacteriaceae
	5
	2
	10 კწე/გ
	100 კწე/გ
	EN/ISO

21528-2
	წარმოების

პროცესის

დასრულებისას
	წარმოების პროცესის

ჰიგიენის

გაუმჯობესება

	2.2.9
	მშრალი ფორმულა

 ჩვილი 

ბავშვისათვის და განსაკუთრებული 

სამედიცინო

 დანიშნულების მშრალი 

სურსათი, 

განკუთვნილი

 6 თვემდე

ასაკის ჩვილ ბავშვთა

კვებისათვის
	Enterobacteriaceae
	10
	0
	არ აღმოჩნდა 10 გ
	EN/ISO

21528-1
	წარმოების

პროცესის

დასრულებისას
	წარმოების პროცესის

ჰიგიენის

გაუმჯობესება,

კონტამინაციის

მინიმუმამდე

შემცირებისათვის (9)

	2.2.10
	მშრალი

 დამატებითი

 ფორმულა ჩვილი ბავშვებისათვის
	Enterobacteriaceae
	5
	0
	არ აღმოჩნდა  10 გ
	EN/ISO

21528-1
	წარმოების

 პროცესის

დასრულებისას
	წარმოების პროცესის 

ჰიგიენის

გაუმჯობესება,

კონტამინაციის

მინიმუმამდე

შემცირებისათვის

	2.2.11
	 მშრალი ფორმულა

 ჩვილი 

ბავშვისათვის და განსაკუთრებული 

სამედიცინო

დანიშნულების მშრალი 

სურსათი, 

განკუთვნილი

 6 თვემდე

ასაკის ჩვილ ბავშვთა

კვებისათვის
	Bacillus cereus-ის

სავარაუდო

არსებობა
	5
	1
	50 კწე/გ
	500 კწე/გ
	EN/ISO

7932 (10)
	წარმოების

 პროცესის

დასრულებისას
	წარმოების პროცესის

ჰიგიენის

გაუმჯობესება,

განმეორებითი 

კონტამინაციის 

პროფილაქტიკა,

ნედლეულის 

შერჩევა



	             (1)  n = პარტიდან გამოკვლევისათვის აღებული ნიმუშების საერთო  რაოდენობა. c = პარტიიდან აღებული ნიმუშების ის მაქსიმალური  რაოდენობა,

 რომლებშიც მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლის მნიშვნელობა   m-ზე მეტია, ან m და   M  მნიშვნელობებს შორისაა.

              (2) 2.2.1,  2. 2.7,    2.2.9  და 2.2.10  პუნქტებისთვის m=M;

(3)  აუცილებელია სტანდარტის უახლესი  გამოცემის გამოყენება;

               (4) მაჩვენებელი არ ვრცელდება სურსათზე,  იმ რომელიც ექვემდებარება  შემდგომ   გადამუშავებას; 

               (5) E. coli გამოიყენება  ჰიგიენის შეფასებისათვის.

               (6) ყველში, რომელშიც არ არის  E. coli  განვითარებისათვის საჭირო პირობები, როგორც წესი E. coli-ის შემცველობა  ყველაზე მაღალია

 მომწიფების  პერიოდის დასაწყისში, ხოლო ყველში, რომელშიც  არის  E. coli  განვითარებისათვის საჭირო პირობები, როგორც წესი, E. coli-ის 

შემცველობა ყველაზე მაღალია მომწიფების  პერიოდის დასასრულს.

              (7) გარდა ყველის იმ სახეობებისა, რომელშიც ბიზნესოპერატორს შეუძლია სააგენტოს დაუსაბუთოს, რომ პროდუქტში

 სტაფილოკოკური ენტეროტოქსინის წარმოქმნის რისკი არ არსებობს.

              (8) მხოლოდ ნაყინი, რომელიც შეიცავს რძის კომპონენტებს.


         (9) უნდა ჩატარდეს პარალელური გამოკვლევა Enterobacteriaceae და Cronobacter spp., თუ წარმოებაში არ იქნა დადგენილი კავშირი ამ 

მიკროორგანიზმებს შორის. იმ შემთხვევაში, თუ  წარმოებში ნიმუშებში გამოვლინდება Enterobacteriaceae, პარტია გამოკვლეული უნდა იქნას

Cronobacter spp., შემცველობაზე. ბიზნესოპერატორი პასუხისმგებელია სააგენტოს დაუსაბუთოს არსებობს თუ არა კავშირი 

Enterobacteriaceae და Cronobacter spp. შორის.

             (10) 1 მლ სათესი მასალა ითესება 140 მმ დიამეტრის პეტრის ფინჯანზე და 90 მმ დიამეტრის სამ პეტრის ფინჯანზე.



გამოკვლევის შედეგების ინტერპრეტაცია  (ახსნა)

· მიღებული დასაშვები ზღვარი ეხება თითოეულ გამოკვლეულ ნიმუშს.

· გამოკვლევის შედეგები უჩვენებს, რომ პროცესის მიკრობიოლოგიურ ხარისხი დამაკმაყოფილებელია.

· მშრალი ფორმულაში ჩვილი ბავშვისათვის და განსაკუთრებული სამედიცინო დანიშნულების მშრალ სურსათში, განკუთვნილი 6 თვემდე ასაკის ჩვილ ბავშვთა კვებისათვის და  მშრალ დამატებით ფორმულაში ჩვილი ბავშვებისათვის Enterobacteriaceae-ს გამოკვლევით მიღებული შედეგი არის:

· დამაკმაყოფილებელი, თუ ბაქტერია არ აღმოჩნდება არცერთ  ნიმუშში;

· არადამაკმაყოფილებელი, თუ ბაქტერია აღმოჩნდება თუნდაც ერთ  ნებისმიერ ნიმუშში;

· სხვა სახეობის სურსათში E.coli, Enterobacteriaceae და კოაგულაზა-დადებითი სტაფილოკოკების გამოკვლევით მიღებული შედეგი არის:
· დამაკმაყოფილებელი, თუ გამოკვლევით მიღებული მიღებული ყველა მნიშვნელობა m-ის ტოლი ან მასზე ნაკლებია  (≤ m);

· დასაშვები (მისაღები), თუ არაუმეტეს c რაოდენობის ნიმუშებში   მაჩვენებელი m-სა და M-ს შორისაა, ხოლო ყველა დანარჩენ ნიმუშში  მაჩვენებელი ნაკლებია ან ტოლია m-ზე  (≤ m);

·  არადამაკმაყოფილებელი, თუ  გამოკვლევით მიღებული ერთი ან მეტი მაჩვენებლის მნიშვნელობა მეტია M-ზე (>M), ან c-ზე მეტი რაოდენობის ნიმუშებისათვის მიღებული მაჩვენებლის მნიშვნელობა   m-სა და M-ს შორისაა.

· Bacillus cereus-ის სავარაუდო არსებობის გამოკვლევით მიღებული შედეგი მშრალ ფორმულაში ჩვილი ბავშვებისთვის და განსაკუთრებული სამედიცინო დანიშნულების მშრალ სურსათში, განკუთვნილი 6 თვემდე ასაკის ჩვილ ბავშვთა კვებისათვის არის:

· დამაკმაყოფილებელი, თუ  მაჩვენებლის მიღებული ყველა მნიშვნელობა m-ის ტოლი ან მასზე ნაკლებია (≤ m);

· დასაშვები (მისაღები), თუ არაუმეტეს c რაოდენობის ნიმუშებში   მაჩვენებლის მიღებული მნიშვნელობა m-სა და M-ს შორისაა, ხოლო  დანარჩენ ნიმუშებისათვის  მაჩვენებლის მნიშვნელობა ნაკლებია ან ტოლია m-ზე  (≤ m);

· არადამაკმაყოფილებელი, თუ  გამოკვლევით მიღებული ერთი ან მეტი მაჩვენებლის მნიშვნელობა მეტია M-ზე (>M), ან c-ზე მეტი რაოდენობის ნიმუშებისათვის მაჩვენებლის მიღებული  მნიშვნელობა   m-სა და M-ს შორისაა.

2.3. კვერცხის პროდუქტები

	№
	სურსათის

კატეგორია
	მიკროოგანიზმი
	ნიმუშის აღების

 გეგმა (1)
	დასაშვები ზღვარი
	ანალიზის

რეფერენტული

მეთოდი(2)
	ეტაპი, 

რომელზედაც

ხდება

მაჩვენებლის

განსაზღვრა
	ქმედებები

შეუსაბამობის

დროს

	
	
	
	n
	c
	m-მინიმალური

მნიშვნელობა
	M- მაქსიმალური

მნიშვნელობა
	
	
	

	2.3.1
	კვერცხის

პროდუქტები
	Enterobacteriaceae
	5
	2
	10 კწე/გ ან მლ

	100 კწე/გ ან 

მლ

	EN/ISO

21528-2
	წარმოების

პროცესის

დასრულებისას


	თერმული (თბური)
დამუშავების

ეფექტურობის

შემოწმება 

და განმეორებითი

კონტამინაციის

აღკვეთა

	   (1)  n = პარტიდან გამოკვლევისათვის აღებული ნიმუშების საერთო  რაოდენობა, c = პარტიიდან აღებული ნიმუშების ის მაქსიმალური  რაოდენობა,

 რომლებშიც მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლის მნიშვნელობა   m-ზე მეტია, ან m და   M  მნიშვნელობებს შორისაა.

  (2)   აუცილებელია სტანდარტის უახლესი  გამოცემის გამოყენება; 


გამოკვლევის შედეგების  ინტერპრეტაცია (ახსნა)

· მიღებული დასაშვები ზღვარი ეხება თითოეულ გამოკვლეულ ნიმუშს.

· გამოკვლევის შედეგები უჩვენებს, რომ პროცესის მიკრობიოლოგიური ხარისხი დამაკმაყოფილებელია.

· კვერცხის პროდუქტებში
Enterobacteriaceae გამოკვლევით მიღებული შედეგი არის: 

· დამაკმაყოფილებელი, თუ გამოკვლევით  მიღებული მაჩვენებლია ყველა მნიშვნელობა m-ის ტოლი ან მასზე ნაკლებია  (≤ m);

· დასაშვებია (მისაღებია), თუ არაუმეტეს c რაოდენობის ნიმუშებში მიღებული მაჩვენებლის მნიშვნელობა m-სა და M-ს შორისაა, ხოლო  დანარჩენი ნიმუშებისათვის  მაჩვენებლის მნიშვნელობა ნაკლებია ან ტოლია m-ის  (≤ m);

·  არადამაკმაყოფილებელი, თუ  მაჩვენებლის გამოკვლევით მიღებული ერთი ან მეტი მნიშვნელობა მეტია M-ზე (>M), ან c-ზე მეტი რაოდენობის ნიმუშებისათვის მაჩვენებლის მიღებული მნიშვნელობა   m-სა და M-ს შორისაა.

2.4. თევზის პროდუქტები
	№
	სურსათის

სახეობა
	მიკროორგანიზმი
	ნიმუშის

აღების

გეგმა (1)
	დასაშვები  ზღვარი
	ანალიზის

რეფერენტული

მეთოდი(2)
	ეტაპი,

რომელზედაც

ხდება

მაჩვენებლის

განსაზღვრა
	ქმედებები

შეუსაბამობის

დროს

	
	
	
	n
	c
	m-მინიმალური

მნიშვნელობა
	M-მაქსიმალური

მნიშვნელობა
	
	
	

	2.4.1
	ჯავშანისგან

გათავისუფლებული

კიბოსნაირებისა და

ნიჟარისგან

გათავისუფლებული

მოლუსკების მზა

პროდუქტები
	E.coli
	5
	2
	1 მარ/გ-ში

(ერთეულ

მოცულობაში 

მიკრობთა

ალბათური რიცხვის

დათვლის მეთოდი -

მარ-მეთოდი)
	10 მარ/გ-ში

(ერთეულ მოცულობაში

მიკრობთა ალბათური

რიცხვის დათვლის

მეთოდი – მარ-მეთოდი)
	ISO

16649 –3
	წარმოების

პროცესის

დასრულებისას
	წარმოების

პროცესის

ჰიგიენის

გაუმჯობესება

	
	
	კოაგულაზა-

დადებითი

სტაფილოკოკები
	5
	2
	100 კწე/გ
	1000 კწე/გ
	EN/ISO

6888-1

ან 2
	წარმოების

პროცესის

დასრულებისას
	წარმოების

პროცესის

ჰიგიენის

გაუმჯობესება

	(1)  n = პარტიიდან გამოკვლევისათვის აღებული ნიმუშების საერთო  რაოდენობა. c = პარტიიდან აღებული ნიმუშების ის მაქსიმალური  რაოდენობა, რომლებშიც მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლის მნიშვნელობა   m-ზე მეტია, ან m და   M  მნიშვნელობებს შორისაა.

(2)   აუცილებელია სტანდარტის უახლესი  გამოცემის გამოყენება.


გამოკვლევის შედეგების ინტერპრეტაცია (ახსნა)

· მიღებული დასაშვები ზღვარი ეხება თითოეულ გამოკვლეულ ნიმუშს.

· გამოკვლევის შედეგები უჩვენებს, რომ პროცესის მიკრობიოლოგიური ხარისხი დამაკმაყოფილებელია.

·  E.coli-ს და კოაგულაზა-დადებითი სტაფილოკოკების გამოკვლევით მიღებული შედეგი არის
· დამაკმაყოფილებელი, თუ გამოკვლევით მიღებული ყველა მნიშვნელობა m-ის ტოლი ან მასზე ნაკლებია (≤ m);

· დასაშვებია (მისაღებია), თუ არაუმეტეს c რაოდენობის ნიმუშებში   მიღებული მაჩვენებლის მნიშვნელობა m-სა და M-ს შორისაა, ხოლო  დანარჩენი ნიმუშებისათვის  მაჩვენებლის მნიშვნელობა ნაკლებია ან ტოლია m-ზე  (≤ m);

·  არადამაკმაყოფილებელი, თუ  გამოკვლევით მიღებული მაჩვენებლის ერთი ან მეტი მნიშვნელობა მეტია M-ზე (>M), ან c-ზე მეტი რაოდენობის ნიმუშებისათვის მაჩვენებლის  მნიშვნელობა   m-სა და M-ს შორისაა.
2.5 ბოსტნეული, ხილი, ბოსტნეულისა და ხილის პროდუქტები

	№
	სურსათის

სახეობა
	მიკროოგანიზმი
	ნიმუშის აღების

გეგმა (1)
	დასაშვები ზღვარი
	ანალიზის

რეფერენტული

მეთოდი(2)
	ეტაპი,

რომელზედაც

ხდება

მაჩვენებლის

განსაზღვრა
	ქმედებები

შეუსაბამობის

დროს

	
	
	
	n
	c
	m-მინიმალური

მნიშვნელობა
	M-მაქსიმაკური

მნიშვნელობა
	
	
	

	2.5.1
	დაჭრილი ხილი

და ბოსტნეული

(მოხმარებისთვის

მზა)
	E.coli
	5
	2
	100 კწე/გ 

	1000 კწე/გ 

	ISO

16649 -1

ან 2
	წარმოების

პროცესში


	წარმოების 

პროცესის

ჰიგიენის

გაუმჯობესება

ნედლეულის

შერჩევა

	2.5.2
	ხილისა და

ბოსტნეულის

არაპასტერიზებული (3)
წვენები

(მოხმარებისთვის

მზა)
	E.coli
	5
	2
	100 კწე/გ 

	1000 კწე/გ 

	ISO

16649 -1

ან 2
	წარმოების

პროცესში


	წარმოების

პროცესის 

ჰიგიენის

გაუმჯობესება

ნედლეულის

შერჩევა



	(1) n = პარტიდან გამოკვლევისათვის აღებული ნიმუშების საერთო  რაოდენობა. c = პარტიიდან აღებული ნიმუშების ის მაქსიმალური

 რაოდენობა,  რომლებშიც მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლის მნიშვნელობა   m-ზე მეტია, ან m და   M  მნიშვნელობებს შორისაა.

(2) აუცილებელია სტანდარტის უახლესი  გამოცემის გამოყენება.
(3) ტერმინი „არაპასტერიზებული“ ნიშნავს, რომ წვენი არ დაექვემდებარა პასტერიზაციას, მიღებულია დროისა და ტემპერატურის  

კომბინაციით, ან შესაბამისად    სხვა  პროცესებით, რომლებიც ვალიდურია, რათა მიღწეული იქნესპასტერიზაციის ეკვივალენტური ისეთივე

ბაქტერიციდული ეფექტი, როგორც E.coli -ზე.



გამოკვლევის შედეგების ინტერპრეტაცია (ახსნა)

· მიღებული დასაშვები ზღვარი ეხება თითოეულ გამოკვლეულ ნიმუშს.

· გამოკვლევის შედეგები უჩვენებს, რომ პროცესის მიკრობიოლოგიური ხარისხი დამაკმაყოფილებელია.

·  E.coli-ს გამოკვლევით მიღებული შედეგი არის: 

· დამაკმაყოფილებელი, თუ გამოკვლევით მიღებული ყველა მნიშვნელობა m-ის ტოლი ან მასზე ნაკლებია  (≤ m);

· დასაშვებია (მისაღებია), თუ  c რაოდენობის ნიმუშებში   მაჩვენებლის მნიშვნელობა m-სა და M-ს შორისაა, ხოლო ყველა დანარჩენი ნიმუშებისათვის   მაჩვენებლის მნიშვნელობა ნაკლებია ან ტოლია m-ის  (≤ m);

·  არადამაკმაყოფილებელი, თუ  გამოკვლევით მიღებული მაჩვენებლის ერთი ან მეტი მნიშვნელობა მეტია M-ზე (>M), ან c-ზე მეტ რაოდენობის ნიმუშებისათვის  მაჩვენებლის  მნიშვნელობა   m-სა და M-ს შორისაა.
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